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Sobremesas 
BebidasCheesecake com Calda de Frutas

Vermelhas

Brownie de Nozes com Sorvete de
Creme e calda de Chocolate

Torta Apple Pie (Torta de Maçã)
com Sorvete de Creme

Fruta do dia
Café

Suco de duas frutas

Suco de fruta

Água com ou sem gás

Refrigerantes

38 14

12

9

9

46

22

9

Licores

Whiskies Cachaças

Cuarenta y Tres

Amarula

Chivas Regal 12 anos

Johnnie Walker 8 anos

Cachaça Exelência
envelhecida em carvalho

Cachaça Doce Paixão

58

39

65

58

32

25

Cervejas

Cervejas Artesanais 
consulte estilos disponíveis da nanocervejaria
GÅRD, que produz cervejas na Fazenda
Gravatá, vizinha ao Horto Florestal

Heineken ZeroLong Neck

Chopp Gard 300 ml

18

34

. .

. .

41

Drinks não alcoólicos

Caipirinhas

Drinks do Bonanza Parrilla

consulte frutas

Suco tomate temperado

Lemon Power (água de coco,
limão taiti e xarope maçã verde)
Soda italiana

Caipiroska importada

Caipiroska nacional

Caipirinha cachaça da Mantiqueira

Caipirinha sakê

Aperol Spritz

Blood Mary

Negroni

Gin Tônica

Ginger Tônica
(gin, xarope gengibre e suco limão)

Ginlet
(gin, abacaxi em cubos e limão siciliano)

Michelada do Parrilla
(clássico mexicano em uma 
versão apimentada)

26

26

26

32

36

44

39

35

42

36

40

27

44

46

Chef Executivo
Jeferson da Matta

    PARA QUEBRAR O GELO     

Arroz caldoso com
ragu de costela com cogumelos

Sorrentino recheado com queijo
burrata ao molho pomodoro
Penne Bolonhesa

Truta grelhada ao molho de amêndoas
com batata saute e Arroz Branco

Truta grelhada ao molho de alcaparras
com batata saute e Arroz Branco

Massas e risotos Peixes

89

112

108

108
80

inclui um acompanhamento
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Arroz branco

Arroz Biro-Biro

Batatas fritas

Batata doce assada na brasa

Batatas ao murro

Farofa da casa

Feijão carioca

Legumes grelhados

Mandioca frita

Polenta frita

Purê de batatas 

Purê de mandioquinha

Salada de folhas com

molho de mostarda e mel

Fraldinha Red Angus (250 – 300 g)

Bombom de Alcatra Red Angus
(250 – 300 g)

Filé Mignon ao molho Gorgonzola
(180 – 200 g)

Filé Mignon ao molho
de mostarda (180 – 200 g)

Bife de Chorizo (300– 350g)

Ojo de Bife (300 – 350 g)

Picanha (300– 350g)

Prime Rib (500– 600g)

Acompanhamentos

Grelhados da Nossa Parrilla

serve duas pessoas

Costela Bonanza (preparada
em baixa temperatura por 12 horas)
Acompanha arroz biro-biro,
farofa da casa e legumes grelhados

Filé à parmegiana de carne
Acompanha arroz branco
e batatas fritas

Filé Mignon à milanesa
Acompanha arroz biro-biro
e purê de batatas

Pratos para compartilhar

264

235

224

117

122

102

30

serve duas pessoas

acompanha pão caseiro e molho campanha

Linguiça artesanal Toriba

Linguiça com provolone

Provoleta

Focaccia, manteiga e linguiça caseira 

Couvert

Entradas

120

120

80

72

. .

. .

102

130

130

170

270
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52

Truta grelhada ao molho de
gorgonzola com batata saute e Arroz
Branco

112


